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PROCEDURA PRZYJECIA I WYDAWANIA POSILKOW
W SZKOLE PODSTAWOWEJ NR 5
W GORZOWIE WLKP.

Zywienie dzieci odbywa sie w stolowce szkolne;.

Obiady be¢dg dostarczane 1 raz dziennie 0 godz. 10.00 i wydawane w godzinach 11.00 —12.15

| przerwa obiadowa dla klas I-111 0 godz. 11.00 — 11.20

Il przerwa obiadowa dla klas 1V — VIII o0 godz. 12.05- 12.15.

W wyjatkowej sytuacji, zwigzanej ze zmiang organizacji pracy szkoty, wykonawca positkéw zobowiazuje
si¢ do dostawy obiaddéw o innej godzinie — po wczesniejszym uzgodnieniu z dyrektorem szkoty.

Firma cateringowa zobowigzana jest do dostarczenia positkow na czas wlasnym srodkiem transportu
(samochdd spetniajacy wymogi sanitarno-techniczne do przewozu zywnosci zatwierdzone przez Panstwowa
Stacje Sanitarno-Epidemiologiczng) na whasny koszt w specjalnych termosach gwarantujacych utrzymanie
odpowiedniej temperatury i jakosci przewozonych potraw.

Pracownik szkotly kontroluje stan czystosci pojazdu i odnotowuje to w zeszycie kontroli.

Positki jednodaniowe sg umieszczane w specjalistycznych pojemnikach, termosach gwarantujgcych
utrzymanie odpowiedniej temperatury i jakos$ci przewozonych potraw.

Positki dostarczane sg bezposrednio do pomieszczenia kuchennego i gotowe do spozycia o godzinie
11.00.

Przed wydaniem positkow pracownik szkoty odkaza blaty stolikow $rodkiem odkazajacym.

Obiady wydaja osoby, ktore majg aktualne badania lekarskie i do celéw sanepidowskich.

Wykonawca positkéw dostarcza szczelny pojemnik do odpadow zywnosciowych.

Po spozyciu positkow Wykonawca usunie z terenu szkoty wszelkie odpady zywno$ciowe.

Po obiedzie stotowke sprzata pracownik szkoty.

Obowiagzkiem firmy cateringowej jest przechowywanie probek pokarmowych ze wszystkich
przygotowanych i dostarczonych positkow, kazdego dnia przez okres 72 godzin z oznaczeniem daty,
godziny, zawartosci probki pokarmowej z podpisem osoby odpowiedzialnej za pobieranie tych probek.
Szkota zastrzega sobie prawo biezacej kontroli w zakresie przestrzegania przez Wykonawcow przepisow
dotyczacych technologii produkcji i1 jakosci wykonywanych ustug.

Wykonawca jest zobowigzany do przedstawiania do akceptacji przez dyrektora szkoty z tygodniowym
wyprzedzeniem tygodniowego jadtospisu (5 dni nauki). Jadtospis na kolejny okres realizacji dostaw
bedzie zawieral opis: sktad positku, energetyczno$¢ i gramatur¢ oraz wykaz alergenow. Jadlospis
sporzadzony bedzie z uwzglednieniem zasady ograniczenia powtarzalnosci proponowanych zestawow
obiadowych do dwoch tygodni.

Wprowadzono zarzqdzeniem dyrektora szkoly z dnia 01 wrzesnia 2023r.



